Cibulky v tésticku s tvarohovym dipem
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 1 ks

- podmasli 0.8 hrnek

- rimsky pepr 1 1zicka

- kayjensky pepr 1 Spetka
. sul 2 Spetka

- hladkd mouka 1 hrnek

. pivo 1 1zice

- cibulka jarni 2 svazek

- mékky tvaroch 100 g

- zakysana smetana 100 g
- cibulovéa nat 1 1zicka

- citronova Stava 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
V misce rozslehame vejce s podmaslim. Priddame kmin, pept, trochu soli, vmichdme mouku, podle
potreby prilijeme pivo a umichdme neprilis ridké tésticko, které nechame alespon 15 minut

odpocinout.

Mezitim ocistime cibulky a z kazdé odrizneme vétsi ¢ast zelené nati. Dale pripravime dip. V misce


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Vs

dobre rozmichdme tvaroh se smetanou, dip osolime, opeprime, ochutime trochou citronové stavy a
vmichdame do néj nasekanou cibulkovou nat.

Cibulky obalime v pripraveném tésticku a usmazime ve vétSim mnozstvi rozehratého oleje dozlatova.
Nechame je odkapat na papirovém ubrousku a podavame je jesSté teplé, doplnéné tvarohovym dipem



