Sunka s krémovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- schwarzwaldska Sunka 300 g
- syrfeta 120 g

- kozi mléko 1 dl

. smés listovych salatu 80 g

- olivovy olej 0.8 dl

- smetana ke Slehéni 2 1zicka
- ocet sherry 1 Izice

- dijonska horcice 1 Izice
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do mixéru nalijeme kozi mléko, smetanu, ocet a olivovy olej. Priddme rozdrobenou fetu a horcici a

vSe rozmixujeme na hladkou krémovou omacku.

Platky Sunky rozdélime na ¢tyri talire. Do stredu dédme oprané a odkapané salatové listy a kolem
dokola kazdou porci prelijeme pripravenou studenou omackou.

Nakonec kazdou porci ozdobime rozdrobenou fetou, pokapeme olivovym olejem a ihned podavame


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

sms$s listovych salatu - polnicek a frisée



