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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- orisek masla 1 ks

- Kastanova mouka 150 g

- Prasek do peciva 2 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Trtinovy cukr 150 g

- Kakao 1 1zice

- Vejce 3 ks

- Olej ( ne panensky olivovy ) 150 ml
- Piniové orisky 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Formicky nebo varné sklenicky vymazte maslem. Mouku prosejte a
smichejte ji s praskem do peciva, soli, cukrem a kakaem a dobre promichejte. Ve vétsi mise
proslehejte vejce s olejem a postupné do smési zaslehavejte smichané sypké prisady, dokud
nevznikne hladké ridsi tésto. Do néj vmichejte polovinu ori$ku a nalijte tésto do pripravenych nadob
do dvou tretin vysky, zbytkem oriskl ozdobte povrch a vlozte asi na 20 minut do trouby, az tésto
pékné nakyne. Pred podavanim nechte vychladnout.
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