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Suroviny

Porce: 4

- jahody 200 g

- kureci maso 150 g

- smetana 1 1zice

. Cervena paprika 1 Izice

- sopjova omacka 1 lzice

. pazitka 1 1zice

. Cerstvy zazvor 1 Izice

- olej 1 1zice

- ¢ervena chilli papricka 1 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kureci maso nakrajime na drobné kosticky, osolime a rukou prohnéteme. Po 1zicich zapracujeme
smetanu, priddme papriku i papri¢ku a pazitku, osolime, rychle propracujeme a zakryté ulozime v

chladu.

Dvé jahody odlozime stranou, ostatni nakrajime nadrobno a spolu s cukrem, sdjovou omackou a
vymackanou S$tavou z ¢erstvé nastrouhaného zdzvoru zvolna podusime.

Z masové hmoty vytvarujeme knedlicky, které zprudka opeceme na oleji a jesté pod poklici asi 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

minut podusime.

PodusSené jahody rozdélime na talirky, pridame masové kulicky a kazdou ozdobime platkem cerstvé
jahody. Podavame s paratky nebo vidlickami.



