Makovec s jahodami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Polohruba mouka 70 g

- Mouckovy cukr 120 g

- Mlety mak 100 g

- Maéslo 100 g

- Vejce 4 ks

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Skoricovy cukr 1 balicek
- Kyprici prasek 1 balicek
- Jahody 300 g

- Dortové zelé 2 balicek

- KREM

- Zakysana smetana 500 ml
. Slehac¢ka 250 ml

- Mouckovy cukr 4 1Zice

- Praskova Zelatina 20 g

- Citronova stava 1 lzice

- Jahody 300 g

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z bilk a 1 1zice cukru vyslehejte snih. Méslo utrete se zloutky, vanilkovym i skoricovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Primichejte mouku s praskem do peciva, mak a lehce vmichejte snih. Tésto nalijte na plech vylozeny
pecicim papirem a pecte asi 25 minut.

Uslehejte Slehacku, primichejte smetanu, cukr a nabobtnalou Zelatinu s citronovou stavou. Krém
natrete na piskot, posypte nakrajenymi jahodami a zalijte dortovym Zelé.



