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Suroviny

- Hrubd mouka 450 g

- Mouckovy cukr 250 g

- Maslo 300 g

- Vejce 5 ks

- Prdsek do peciva 1 balicek

- Kakao 2 1zice

. Tresnovy kompot 1 plechovka
- KREM

- Tvaroh 250 g

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 200 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- DOHOTOVENI

. Cokoladové poleva 500 g

- Smetana ke Slehani 33% 250 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maslo utrete s cukrem do pény. Vmichejte vejce, pridejte mouku s kypricim praskem. Oddélte
polovinu tésta a primichejte do néj kakao.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na plech s pecicim papirem vlijte svétlé tésto. Pokladte tresnémi, zalijte je tmavym téstem a pecte
pti 175°C.

Vychladly dezert potrete krémem z mala, cukru a tvarohu. Polijte cokolddovou polevou a nechte
ztuhnout.



