Zapecené syrove palacinky
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 100 g

- Mléko 250 ml

- Vejce 1 ks

- Tvrdy syr 300 g

. Cervend paprika 1 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml

- Pivo 100 ml

- Mleta ¢ervena paprika 1 1zicka
- Nasekana petrzelka 1 Izice

- Sunka 4 platek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mléko rozslehejte s vejcem a Spetkou soli. Po ¢astech pridejte mouku. Hotové tésticko nechte chvili
odpocinout.

Panev rozehrejte, potrete olejem a postupné na ni upecte 4 palacinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tvrdy syr nastrouhejte najemno, papriku nakrajejte na drobné kosticky. Na kazdou palacCinku polozte
platek Sunky, nasypte Cast syra a Cervené papriky.

Palacinky stoCte, prekrojte je napul a naskladejte do zapékaci misky. Smetanu rozmichejte s pivem,
zbylym syrem, mletou paprikou a petrzelkou. Tuto smés nalijte na palacinky a vSe zapecte v troubé
pri 180°C dozlatova.



