Chaluparska panev
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Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Stredni cibule 2 ks

- Anglicka slanina 100 g

- Varené brambory ve slupce 600 g
. Zampiony 200 g

- Hliva ustri¢na 150 g

- Olej 3 1zice

. Sul 0.5 1zicka

- Drceny pepr 0.5 1zicka

. Listecky tymianu 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané cibule nakréjejte na kolecka, slaninu na nudlicky. Varené brambory oloupejte, zampiony a
hlivu ocistéte. VSe pokrajejte na drobné kousky.

Na panvi rozehrejte olej a opecte na ném slaninu. Poté ji vyjméte a ve vypeku orestujte téz cibuli,
Zampiony a hlivu. VSe osolte, opeprete a kratce poduste.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kdyz houby zméknou, primichejte k nim brambory. VSe spoleéné prohrejte.

Nakonec vratte do panve slaninu, pridejte jesté tymidn a muzete podavat.



