Chaluparska gulasova
Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Veprové raminko 300 g
- Cibule 100 g

- Olej 2 Izice

. Sul 0.5 1zicka

- Paprika 1 1zicka

- Kmin 1 1zicka

- Cesnek 2 strouZek

- Brambory 400 g

- Majoranka 1 1zicka

- Masox 1 ks

- Voda 250 ml

- Zelena petrzelka 1 hrst
- Mrkev 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmazte najemno nakrajenou cibuli a zasypejte paprikou. Pridejte nakrajené veprové maso,
orestujte, zalijte vodou, pridejte masox, osolte a zvolna varte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Kdyz je maso polomékké, pridejte 300 g oloupanych a nakrajenych brambor, nakrajenou mrkev,
kmin, prolisovany Cesnek a povarte asi 8 minut. Zbylé brambory nastrouhejte najemno a polévku jimi
zahustéte. Pred dokoncenim pridejte rozdrcenou majoranku, kratce povarte a podavejte posypané
zelenou petrzelkou.



