Houbovy gulas z pychavek

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Pychavky houby 400 g

- Sadlo 100 g

- Kysand smetana 100 ml

- Paprika sladka mleta 1 1zicka
- Cibule 1 ks

- Paprika ¢ervena 2 ks

- Masox 1 kostka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadle osmazime cibuli, priddme sladkou papriku a na nudli¢cky nakrajenou papriku. Podusime a
po chvili priddme na platky pokrajené pychavky, osolime, zalejeme vyvarem a dusime doméka. Do
smetany pridame mouku, vmichdme do gulase a kratce povarime. Podavame s pecivem.
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