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Suroviny

Porce: 2

- Velké brambory typu C 2 ks

- Vejce 1 ks

- Polohruba mouka 100 g

- Rajcatovy protlak 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Extra panensky olivovy olej 1 1zice
Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory uvarte ve slupce domékka. Nechte je kratce zchladnout. Pak je oloupejte a nastrouhejte.
Pridejte vejce, polohrubou mouku, rajcatovy protlak a Spetku soli a zpracujte vlacné nelepivé tésto.
Pokud se lepi, pridejte trochu mouky. V kastrolu privedte k varu osolenou vodu. Z tésta tvorte malé
valeCky stejné velikosti a vhazujte je do vrouci osolené vody. Varte je asi 5 minut. Pak je vyndejte a
nechte v situ okapat. Prendejte je na talil a pokapejte olejem. Pred podavanim noky posypejte

nastrouhanym parmazanem.
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