Polosusena rajcata s bylinkovou strouhankou
II.
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Suroviny

Porce: 2

- Soudkova cherry rajcata 200 g
- Olivovy olej 1 1zice

- Morska sul 1 1zicka

- Toastovy chleba 2 platek

. Tymian ( stonky ) 2 ks

- Pepr 1 Spetka
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Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rajcata nakrajejte na polovinu. RozloZte je na plech vylozeny pecicim papirem a rezem nahoru.
Potrete je olejem a posypejte soli. Vlozte do trouby a suste asi 45 minut pri teploté 150°C. Mezitim
rozdrobte toastovy chleba a smichejte ho s nasekanymi listky tymianu. Touto smési posypte rajcata a
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jesté 10 minut pecte.



