Parmazanové chipsy s tapenadou II.
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Suroviny

Porce: 2

- Parmazan 150 g

. Cervené papriky 2 ks

- Extra panensky olivovy olej 25 ml
- Vinny ocet 25 ml

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Pepr - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Plech vylozte pecicim papirem. Troubu rozehrejte na 200°C. Na pecici papir nasypejte stejné velké
hromadky nahrubo nastrouhaného parmazanu. Nejlépe to jde pomoci kulatého vykrajovatka, do
kterého vzdy nasypete ¢ast syra, trochu urovnate a formicku odstranite. Vlozte do vyhraté trouby a
pecte na 200°C asi 10 minut. Pak nechte chipsy vychladnout. Cervenou papriku vloZte do vyhraté
trouby a pod grilem opecte, az se na ni budou tvorit cerné puchyrky. Poté ji vlozte do igelitového
sacku a nechte zaparit. Potom ji oloupejte a nakrajejte na velmi malé kosticky. Ty v misce zalijte
olivovym olejem a vinnym octem, osolte a opeprete. Tapenadu rozdélte do dvou sklenicek a
podavejte s parmazanovymi chipsy.
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