Kanci zebirko po myslivecku
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Suroviny

Porce: 4

- zebra s divocéku 2 kg

- korenové zelenina (mrkev,celer, petrzel) 150 g
- mlada cibulka 1 svazek

- suSené hriby 1 hrst

. Cervené vino 3 dl

. Cesnek 1 strouzek

- bobkovy list 1 ks

. nové koreni 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Zebra naporcujeme, do pekace dame 2 1Zice sddla naskladdme Zebra, osolime okminujeme a dame
péct do trouby vyhraté na 190-200 °C

2. Nakrdjime korenovou zeleninu, susené houby predem namocené nasekame, nakrajime také cibuli
a cesnek

3. Zeleninu a houby pridame k Zebriim, pokrm dochutime jesté par kulickami jalovce, bobkovym
listem a novym korenim, béhem peceni Zzebra podlévame ¢ervenym vinem


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

4. Na zavér stavu zahustime hladkou moukou, omacku osolime a opeprime, podavame s bramborem
nebo knedlikem.



