Grog s cerveneho vina
Kategorie: Napoje

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- Cervené vino 300 ml

- voda 200 ml

- rum 4 1zice

- pomerancova Stava 3 1zice
. cukr 2 1Zice

. cela skorice 1 ks

- badyén 1 ks

- pomeranc 1 platek

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Do kastrulku nalijeme vodu, ¢ervené vino, pomerancovou $tavu a rum, v$e privedeme k varu a
osladime

2. Pak pridame badyan, skorici a 4 hrebicky, teplotu snizime a napoj na mirném plameni kratce
povarime

3. Do vétsich sklenic dame po platku pomerance, do kterého zapichneme hrebicek, zallijeme horkym
grogem a ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

