Pivni gulas II.
Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Klizka 500 g

- Cibule 4 ks

- Sédlo 2 Izice

. Zelend paprika 1 ks

- Fazolové lusky ve slaném néalevu 1 plechovka
. Zazvor mlety 1 1zicka

. Sladka paprika mletd 3 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 1 1zicka

- Majoranka 1 1zicka

- Badyéan - jemné drceny 1 1zicka
- Masovy vyvar 2 kostka

. Sul 1 1zicka

- Jalovec 5 kulicka

- Polohruba mouka 2 1Zice

- Pivo svétlé 4 dl

- Tuzemdak rum 1 dl

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Na sadle zpénime zdzvor, priddme nakrdjenou cibuli a michdme, az cibulka zesklovati. Vmichdme
ostatni koreni a na kostiCky pokrajené maso, kratce orestujeme a zalijeme pivem. Pod poklickou
varime asi 60 minut (podle stari bycka i déle, az maso skoro zmékne), pridame nadrobno pokrajenou
papriku, Tuzemak , po 20-ti minutach zahustime polohrubou moukou rozkvedlanou v nalevu
(scezeném z fazolovych luski) a nechame jesté chvilku povarit. Pridame fazolové lusky z konzervy a

po jejich prohrati podavame.

Jako priloha je vhodny houskovy knedlik, nebo chléb.



