Minutkovy veprovy gulas s cervenou paprikou
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 500 g

- Cibule 2 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Sladka paprika mletd 1 1zice

. Cesnek 4 strouzek

- Kmin mlety 1 1zicka

- Paprika ¢ervena 1 ks

- Rajcatovy protlak 2 1Zice

- Feferonka cervena - bez zrnicek 1 ks
- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Veprovou kytu nakrajime na nudlicky a smichdme s peprem a sladkou paprikou.

Mezitim si rozpalime olej na kterém osmahneme dozlatova cibuli, vloZime okorenéné maso a
nechame jej rychle zatdhnout.Prilijeme poté trochu vody,2 1zice rajského protlaku, propasirovany
cesnek, na kostiCky pokrajenou papriku a najemno nakrajenou feferonku. Ochutime soli a
majorankou a kratce podusime, aby maso a paprika zmékly a smisily se chuté.

Kdo chce, muze si omacku zahustit. My ji jiz zahu$tovat nebudeme, protoze nam ji zahustila cibule.

Podavame s pecivem, knedliky, téstovinami nebo s ryzi.



