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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Davka zékladniho tésta 1 ks

- Tvrdy tvaroh 100 g

. Zloutek 1 ks

- Krupicovy cukr podle chuti 1 1zicka

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Nastrouhané citronové kura 1.2 1zicka
. Sul - dle chuti 2 Spetka

. Strouhanka 4 1Zice

. Maéslo 2 1zice

- Déavka zédkladniho tésta 1 ks

- Tvrdy tvaroh 100 g

. Zloutek 1 ks

- Krupicovy cukr podle chuti 1 1zicka

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Nastrouhana citronové kira 1.2 1zicka
. Sul - dle chuti 2 $petka

- Strouhanka 4 1zice

. Maéslo 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Zakladni tésto:

Tésto je snadné. V poméru 100 g mouky na jedno vajicko. Do elektrického hnétace vlozte vSechny
suroviny a vypracujte tésto. Muzete jej uhnist i ru¢né: na pracovni desku udélejte hromadku mouky,
do ni vyklepnéte vajiCko a peclivé zapracovavejte asi 10 minut, aby vzniklo hladké, nelepivé a pruzné
tésto. Mélo by mit takovou konzistenci, ze kdyz do né&j dloubnete prstem, dllek se pomalicku vyrovna
Zpét.

Tésto vyvélejte na pomouceném valu na asi 2 mm plat. Tvaroh nastrouhejte rozmichejte se zloutkem,
cukrem, vnitrkem lusku a citronovou kirou. Rozdélte na tésto, prikryjte druhym platem a radylkem
nebo nozem nakrajejte na ¢tverce. Okraje primacknéte vidlickou. Zavarte do vrouci mirné osolené
vody a po 5 minutach je scedte. Na panvi na oriSku masla zkaramelizujte 1zicku cukru a pak pridejte
strouhanku. Oprazte dozlatova, ravioli rozdélte na talire, posypte je strouhankou a polijte zbytkem
rozpusténého masla.



