Ravioli s cokoladovou omackou II.
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Suroviny

Porce: 4

. Davka zékladniho tésta 1 ks

- Marmelédda 50 g

. Sil - dle chuti 1 Spetka

- Kvalitni ¢okolada 1 Spetka

. Maslo 1 1zicka

- Smetana ke Slehani 33% 100 ml
. Déavka zdkladniho tésta 1 ks

- Marmelada 50 g

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Kvalitni ¢okolada 1 Spetka

. Méslo 1 1zicka

- Smetana ke Slehani 33% 100 ml

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zakladni tésto:

Tésto je snadné. V poméru 100 g mouky na jedno vajicko. Do elektrického hnétace vlozte vSechny
suroviny a vypracujte tésto. Muzete jej uhnist i ru¢né: na pracovni desku udélejte hromadku mouky,
do ni vyklepnéte vajiCko a peclivé zapracovavejte asi 10 minut, aby vzniklo hladké, nelepivé a pruzné
tésto. Mélo by mit takovou konzistenci, ze kdyz do né&j dloubnete prstem, dilek se pomalicku vyrovna
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zpét.

Hotové tésto rozdélte na Ctvrtiny, vyvalejte je a nékolikrat protahnete strojkem na téstoviny. Po
kazdém protazeni plat preloze, utahnéte strojek a postup znovu opakujte. Vznikly tenky plat tésta
vloZte do strojku na ravioli, napliite jej marmeladou a projedte znovu - ze strojku vam vypadnou
hotové plnéné tasticky. Zavarte je do vrouci mirné osolené vody a po 5 minutéch scedte. Cokoladu
nalamejte, rozpustte ji ve vodni lazni, smichejte s maslem a smetanovou omackou polévejte ravioli na
talirich.



