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Suroviny

Porce: 16

- vajec petrzelka voda pepr 8 ks
- uzeny losos 100 g

- ancovicky 50 g

- smetana 4 IzZice

- Cervena paprika 1 Spetka

. citrénova Stava 1 lzice

. petrzelka 1 1zice

- voda 1 lzice

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

1. Vejce uvarime natvrdo, nechame vychladnout, oloupeme, rozkrojime na polovinu a vyjmeme
Zloutky

2. Lososa umeleme nebo nozem naskrabeme

3. Zloutky rozmackame vidlickou a promichdme s lososem, piiddme smetanu citronovou $tavu pept a
vSe vySlehame do pény

4. Pénou naplnime poloviny bilki, ozdobime ¢ervenou paprikou, kouskem ancovicky a petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Poznamka:

Podévame jako predkrm s pecivem, pocitdme 4 kusy na osobu (2 vejce)



