Zakladni testo na ravioli II.

Kategorie: Ostatni

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 400 g
- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto je snadné. V poméru 100 g mouky na jedno vajicko. Do elektrického hnétace vlozte vSechny
suroviny a vypracujte tésto. Muzete jej uhnist i ru¢né: na pracovni desku udélejte hroméadku mouky,
do ni vyklepnéte vajicko a peclivé zapracovavejte asi 10 minut, aby vzniklo hladké, nelepivé a pruzné
tésto. Mélo by mit takovou konzistenci, ze kdyz do néj dloubnete prstem, dilek se pomalicku vyrovna
zpét.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

