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Suroviny

Porce: 2

. Pepr, sul 1 Spetka

- Dijonska horcice 2 1zicka

. Zloutek 1 ks

- Citron 1 ks

- Olivovy olej 150 ml

- Nakrajeny kopr 1 1zice

. Syrové ocasni ¢asti humra 2 ks
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Z dobfe omytého citronu ostrouhdme na jemném struhadle kiiru, $tavu vymackame. Zloutek
uslehdme v misce s hotcici a 1zickou citronové stavy.

Kovovou metlou nebo elektrickym mixérem veslehdvame po kapkéch olivovy olej, dokud se neutvori
hustd majonéza. Vmichdme do ni polovinu citronové kiry a 1 1zici citronové $tavy.

Majonézu osolime a opepiime, pripadné pridame citronovou stavu. Vmichame do ni kopr, misku
prikryjeme potravinarskou folii a ulozime do chladnicky.

Ve velkém hrnci privedeme k varu osolenou vodu, vlozime do ni ocasni ¢asti humrt a varime je 6
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minut, dokud krunyr nezc¢ervena. Maso nesmi byt pruhledné.
Ocasni ¢asti humru nechame vychladnout. Maso vyloupeme a nakrajime na kousky.

Listy cekanky rozlozime na talife, navrch upravime maso z humrta. Na okraj dame lZici koprové
majonézy. Ozdobime klinky citronu a snitkami kopru a podavame.



