Fazolkovy salat s opecenymi bramborami
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Suroviny

Porce: 2

- Brambory 200 g

- Tvrdy syr 150 g

- Sunka 20 g

- Jablko 2 ks

- Zelené fazolky 150 g
- Vejce 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Sekana rericha 50 g
- Vinny ocet 1 1zice

. Cesnek 1 strouzek

- Zakysana smetana 100 g
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Brambory omyjeme a i se slupkou uvarime. Sunku nakrajime na kosti¢ky. Fazolky podle potfeby
o¢istime a sparime. Cesnek oloupeme a utfeme se $petkou soli. Syr nastrouhdme. Jablka ocistime,

zbavime jadrince a také nastrouhame.

Uvarené brambory nakrajime i se slupkou na platky.Spolecné s kostickami Sunky je orestujeme a
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dochutime ¢esnekem. Smichame se sparenymi fazolkami, nastrouhanymi jablky a syrem.
Pripravime si zalivku. Do smetany zaslehdme olej a ochutime ji soli, octem a sekanou rerichou.

Brambory podavame ozdobené volskym okem, prelité zalivkou ze zakysané smetany.



