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Suroviny
Porce: 4

Poličan 100 g●

Točený salám 50 g●

Klobása 1 ks●

Mražená zelenina na čínu 0.25 balení●

Kečup 2 lžíce●

Těstoviny - tagliatelle 150 g●

Parmezán - strouhaný 2 lžíce●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Zařazení: Večeře

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Točený salám nastrouháme. Osmažíme poličan‚ točený salám a klobásu ve vlastním tuku.
Přidáme čínskou směs a ještě krátce osmažíme. Pod pokličkou necháme 15 minut dojít. Pak dáme
kečup, prohřejeme a nakonec vmícháme připravené uvařené těstoviny.
Na talíři můžeme povrch nudlí posypat parmazánem nebo jiným sýrem.
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