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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi bulva cervené repy 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- MenS$i hlavka ¢erveného zeli 1.2 ks
- Rimsky kmin 1 $petka

- Mensi pomeranc 1 ks

. Cerveny grapefruitu 1.2 ks

- Rozpulené vlasské orechy 2 1zZice
- Nasekany Cerstvy koriandr 2 1zice
. Zalivka

. Stava z citronu 1 ks

- Olivovy olej 2 lZice

. Sil - dle chuti 1 Spetka

- Mlety Cerny pepr - dle chuti 1 ks

- Cukr podle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Repu propichejte, potiete olejem, osolte a zabalte do alobalu. VloZte ji do trouby vyhtaté na 180°C a
upecte domékka. Zeli nakrajejte na co nejtenci nudlicky, dejte je do misy, prosolte je a prosypejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

kminem a chvilku nechce stat. Citrusy oloupejte a rozdélte na dilky. Pripravte si zalivku - smichejte
na ni vsechny prisady, dobre je proslehejte a dochutte. Jesté horkou upecenou repu nakrajejte na
kousky, smichejte ji se zelim a citrusy, zalijte zalivkou a posypejte orechy a koriandrem.



