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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 4 ks

- Olivovy olej 1 ks

- SuSeny tymién 3 1zicka

- Malé cekankové puky 2 ks
. Maslo 1 lzice

- Mensi Cervena cibule 1 ks
- Mensi 7Zluta cibule 1 ks

. Stéava z limetky 1 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 1 Spetka

- Nasekany kopr 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata sparte, oloupejte a nakrajejte na mésicky. Rozlozte je do pekacku vytreného olivovym olejem,
posolte, posypejte tymidnem, zakapejte olejem a vlozte na 15 minut do trouby vyhraté na 180°C.
Cekanku rozeberte a poduste chvili na mésle. Cibule oloupejte a nakrajejte na jemné prouzky.
Podusenou ¢ekanku, pe¢ena rajcata a cibulové krouzky zlehka smichejte, salat osolte a opeprete,
zakapejte olejem a limetkovou Stavou a posypejte sekanym koprem. Podavejte s Cerstvym tmavym
pecivem.
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