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Suroviny

Porce: 4

- Malé cekankové puky 2 ks

- Olivovy olej 1 ks

- Bilé vino 50 ml

- Sunka od kosti 250 g

- Rukola 4 hrst

- Nasekané mandle 1 lzice

- Granatové jablko ( zrnka ) 1 ks
. Zalivka

. Zloutek 1 ks

. Stava z citronu 1.2 ks

- Svestkové povidla 2 1Zi¢ka

- Olivovy olej 80 ml

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Pepr mlety barevny - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cekanku rozeberte a orestujte ji na panvi na oleji, zalijte vinem a nechte chvilku pomalu podusit, ne
se tekutina vypari. Platky Sunky ohrejte nad parou. VSechny suroviny na zalivku dukladné
proslehejte do husté emulze. Podusenou ¢ekanku smichejte s platky Sunky a pridejte opranou a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

odkapanou rukolu. Salat rozdélte na talire, zakapejte ho zélivkou a posypte mandlemi a granatovymi
zrnky. Podéavejte s ope¢enymi platky bagety.



