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Suroviny

Porce: 4

- Kvétak 1 ks

- Voda 1 dl

- Vejce 2 ks

. Pept, stl 1 Spetka

- Olivovy olej 8 1zice

- Ocet 4 lzice

- Dijonska hor¢cice 2 1zicka
Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kvétak ocistime, rozebereme na ruzicky a ve slané vodé je uvarime domékka. Varime je zhruba 15 -
20 minut, zélezi na velikosti ruzicek. Uvarené ruzicky vyjmeme, nechame okapat a vychladit.

Zatim si pripravime zdalivku. Vejce rozslehame s horcici a Spetkou soli. Pak za stalého michani
opatrné pridavame po kapkach olej a ocet. Zalivku nechame vychladnout.

Studeny kvétak nakrajime na mensi ruzicky, naservirujeme do misky a prelijeme zalivkou. Kvétakovy
salat s horc¢ici podavame ihned a nejlépe vychlazeny.
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