Zverinovy gulas s cervenym vinem

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- slanina 50 g

- cibule 1 ks

- zvérina 500 kg

- knorr madarsky gulds 1 baleni
- bobkovy list 1 ks

- hrebicek 3 ks

- jalovec 4 ks

- plnotucéna hortice 2 1zicka

- brusinky 6 1zice

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Slaninu opec¢eme v hrnci, cibuli oloupeme a pokrajime na prouzky. Cibuli spolu se zvérinou
pokrajenou na kousky priddme ke slaniné a opeceme.

Prilijeme 375 ml vody a ¢ervené vino, povarime a vmichame Knorr Fix Madarsky gulas. Pridame
bobkovy list, hrebicky a plody jalovce. Nechame zakryté dusit na slabém plameni 1,5 hodiny.

Gulas dochutime hot¢ici a podavame s brusinkami. Jako priloha se nejlépe hodi knedliky.



