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Suroviny

Porce: 4

- Houskovy knedlik 6 platek
- Vejce 5 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sunka 50 g

- Eidam 50 g

- Maslo 50 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Knedliky nakrajime na kostky velké asi 2 x 2 cm. V misce rozmichdme vajicka se soli a peprem,
pridame najemno nakrajenou Sunku a nastrouhany syr (syr vsak v této fazi pridavat nemusime,

mizeme ho nasypat prfimo az na hotovou omeletu).

Na panvi rozehrejeme maslo nebo sadlo a prisypeme kousky knedliku. Jemné je opeceme a
rovnomeérné rozlozime na panvi. Zalijeme je vejci se Sunkou.

Pomalu peceme z jedné strany, pak omeletu oto¢ime a opékdme z druhé strany. Podavame se


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zeleninou.



