Pikantni masovo-syrové kulickky na rajském
luzku II.
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Suroviny

Porce: 4

. Mleté drubezi maso 300 g

. Sl a Cerstvé mlety pepr - dle chuti 2 $petka
- Nastrouhany tvrdy syr 150 g

- Cesnek 2 strouZek

- Chilli papricka 1 ks

- Vejce 1 ks

- Strouhanka podle potreby 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Cherry rajcata 300 g

- Olivovy olej 2 lZice

- Jarni cibulky 3 ks

- Citronova stava podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso osolte, opeprete, pridejte k nému nastrouhany syr, nadrceny Cesnek, najemno nakrajenou chilli
papricku a vejce a dukladné prohnétte. Potom do smési zvolna pridavejte strouhanku tak, aby vznikla
hmota, z niz pujdou uvalet kulicky, které drzi tvar. Strouhanky nedavejte zbyte¢né moc. Kulicky


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

valejte v navlhéenych dlanich, pak je obalujte ve strouhance a smazte ve vyssi vrstvé rozpaleného
oleje ze vSech stran. Hotové dejte odstat na papirovou utérku. Rajéatky rozpulte, osolte a opecte na
olivovém oleji. Smichejte je s nakrajenymi cibulkami, prendejte do misky a dochutte citronem,
peprem a soli. Podavejte s opecenymi kulickami.



