Jarni papardelle

Kategorie: Pokrmy
Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- Slanina 150 g

- Zeleninovy bujon 1 kostka
- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Méslo 100 g

- Hrasek - mrazeny 250 g

. Slehacka 1 kelimek

- Téstoviny papardelle 250 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle osmazime cibulku dozlatova a opeceme slaninu.

Pak pridame zeleninovy bujon, prisypeme hrasek a dusime domékka. Okorenime, prilijeme slehacku
a povarime.

Kdyz SlehacCka zhoustne, vmichame téstoviny papardelle uvarené podle navodu a promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




