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Suroviny

- Vejce 3 ks

- Bily jogurt 1 kelimek

- Cukr krupice 2 kelimek

- Bramborovy Skrob 1 kelimek
- Citron 1 ks

- Vanilkova esence 3 1zice

- Rostlinny olej 1 kelimek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zeme: Italie

Postup:

3 Vejce rozklepneme a zloutky oddélime od bilku. Z bilkl vySlehdme tuhy snih.

Zloutky ddme do misy, priddme kelimek bilého jogurtu, 2 kelimky cukru a naslehdme do pény. V
prubéhu $lehani priddme kelimek rostlinného oleje a kelimek bramborového $krobu. Vée spole¢né
promichame. Priddme citronovou kiru z ptlky citronu, 1 panak vanilkové esence nebo vanilku. VSe
promichame. Pridame 1 tretinu snéhu a poradné vmichame. Posledni 2 tretiny snéhu vmichédme
jemné.

Tésto vlijeme do kruhové formy na babovku.

Peceme v predehraté troubé pri 180°C dozlatova. Jestli je ciambella hotova zjistime Spejli, kterou
pichneme do tésta. Pokud bude po vyjmuti suchd, ciambella je hotova.
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