Celerove koule s baby karotkou II.
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Suroviny

Porce: 4

- Maly celer 1 ks

- Vejce 4 ks

- Tvrdy nastrouhany syr 150 g

- Nékolik snitek Cerstvého tymianu 10 snitka
- Sl a mlety pepr - dle chuti 3 Spetka
- Hladka mouka podle potreby 1 ks

- Mléko 2 1zice

- Strouhanka podle potreby 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Baby karotka i s nati 16 ks

- Méslo 120 g

- Javorovy sirup 50 ml

- Tymian 4 snitka

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Celer oloupejte a nastrouhejte. Pridejte 2 vejce, syr, tymian, osolte a promichejte. Ve vlhkych dlanich
uvalejte kuliCky a obalte je v mouce, zbylych vejcich, mléce a ve strouhance. Smazte na panvi ve
vysSi vrstvé oleje. Karotky provarte v osolené vodé. Na panev dejte maslo, sirup a tymian. Pridejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

mrkviCky a chvilku je glazirujte. Podavejte s bramborami pokapané citronovou stavou.



