Petrzelkove noky s citronovym maslem II.
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 180 g

- Citron 1 ks

. Sul a pepr - dle chuti 2 $petka

- Velké brambory 3 ks

- Velky pastinak 1 ks

- Hruba mouka 250 g

- Jemné nasekana petrzelka 1 hrst
- Vejce 1 ks

- Strouhanka 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maéslo utrete s citronovou $tavou a dobre omytou nastrouhanou kirou do jemného krému. Kousek
kury si nechte na ozdobeni. Osolte jej a opeprete a dejte na chvilku do lednic¢ky. Do hrnce s vrouci
osolenou vodou dejte varit brambory ve slupce a oloupany pastindk domékka. Horké brambory
oloupejte a i s patindkem je nastrouhejte na val. Osolte, pridejte mouku, ¢ast petrzelky a vejce a
vypracujte tésto. Z néj tvorte nocky, zavarte je do osolené vody a varte 5 minut. Strouhanku oprazte
na panvi a citronové maslo rozpustte. Noky na taliri posypte strouhankou i petrzelkou a polijte
maslem.
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