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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi rosténa 4 platek

- Olivovy olej 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Velka kedlubna 1 ks

- Vétsi cuketa 1 ks

- Masovy (i zeleninovy vyvar 250 ml
- Mozzarella 4 platek

- Koriandr 4 snitka

- Pepr ¢erny hrubé drceny 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky rosténé zprudka opecte na oleji, asi 3-4 minuty z kazdé strany. Vyjméte je z panve, osolte a
opeprete, rozpulte a udrzte v teple. Do zapékaci misy vyskladejte kominky: zacnéte masem, na néj
dejte platek kedlubny, mirné osolte, potom platek cukety, opét osolte a pokracujte jesté jednou
stejné. Podlijte zeleninovym nebo masovym vyvarem a vlozte do trouby predehraté na 180°C na 20-
25 minut, dokud nebudou kedlubny mékké. Nakonec tésné pred vyjmutim z trouby pokladte kominky
platky mozzarelly a nechte jesté chvilku zapéct. Pred podavanim ozdobte kazdy kominek snitkou
koriandru.
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