Marinovany losos

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- losos 4 ks

- bilé vino 100 ml

- bily ocet 4 1zice

- med 1 Izice

- knorr koreni miks 1 baleni

- olej 1 1zice

- bageta 1 ks

- salatova okurka 0.5 ks

- bylinkové maslo 50 g

- helmann’s grilovaci omécka s hortici 1 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyjeme kousky lososa a osusime je ubrouskem. Smichame bilé vino s vinnym octem, citronovou
stdvou a medem. Z oleje a Knorr Koreniciho mixu na ryby pripravime marinadu a potreme ji rybu.
Nechéame asi 30 minut pusobit.

Bagetu podélné rozkrojime. Oloupeme okurku a nakrajime ji na koleCka. Vlozime je do bagety a
pridame vloCky masla. Zabalime do alobalu a 20 minut grilujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Lososa vyjmeme z marinady a z obou stran kousky ogrilujeme. Podavame s rozpecenou bagetou a
Hellmann's grilovaci omackou horcicovou.



