Lovecky gulas

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Zampiony 400 g

- veprové maso 500 g

- Spek 50 g

- olej 2 1zice

- knorr madarsky gulas 1 balicek
. petrzelka 2 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zampiony ocistime a pokrajime na kousky. Spek pokrajime na kostky a ope¢eme na oleji. Pfiddme
Zampiony a opeCeme na vysmazeném tuku. Zampiony a Spek vyjmeme a odlozime.

Maso nakrajime na kostky. Prilijeme 500 ml vody a vmichame Knorr Fix Madarsky gulés. Nechdme
dusit zakryté cca 1,5 hodiny.

Do hotového gulase pridame opeceny Spek a zampiony a prohtrejeme. Ozdobime petrzeli a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

