Kureci gulas po srbsku

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- kureci risky 2 ks

- olej 2 Izice

- cuketa 1 ks

- Salotka 3 ks

. predvarena ryze 125 g

- knorr madarsky gulds 1 baleni
Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Srbsko

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci maso nakrajime na kostky a osmazime na rozpaleném oleji. Cuketu omyjeme, oloupeme a
nakrajime na kostky. Cibulku omyjeme, nahrubo nasekame a spole¢né s cuketou priddme k masu a
spole¢né podusime

Primichame predvarenou ryzi, prilijeme 600 ml vody a varime, dokud neni ryze mékka. Primichame
obsah sac¢ku Knorr Fix Madarsky gulas a zakryté varime na mirném ohni 5 - 10 minut. Podle potreby

prilivame horkou vodu.

tip: Kureci gulas$ po srbsku pred podavanim muzete posypat nastrouhanym parmezanem.
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