Kunk-pao s ryzi
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa bez kosti 500 g
- knorr kung-pao 1 baleni

- mrkev 1 ks

- vejce 2 ks

- zelena paprika 1 ks

- bambusové vyhonky 100 g
- keSu orisky 30 g

- olivovy olej 2 1zice

- solamyl 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa semeleme do misky, pridame vejce, solamyl a umichame tésto. Z tésta tvarujeme
kulicky, které zprudka na panvi opeceme na oleji. Priddme na jemné platky nakrajenou zeleninu.
KNORR Fix Kung Pao rozmichame ve 300 ml vody a prilijeme do panve k ostatnim ingrediencim.
Privedeme k varu a spolecné kratce podusime. Poddvame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

