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Suroviny

Porce: 4

- mleté maso 400 g

- cibule 1 ks

- ostry kecCup 10 1zice

- Cervené fazole 100 g

- ¢erné olivy 100 g

- rama créme bonjoure 100 g
- ledovy salat 1 ks

- kukurirné placicky 10 ks

- olivovy olej 1 1zice

- marinada meikdna 1 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi s Bertolli olivovym olejem opeceme mleté maso, priddme na kostky nakrajend rajcata,
sekanou cibulku, povarené fazole a nahrubo sekané Cerné olivy. VSe kratce opeceme. Smés
smichame s keCupem, pomazankovym méaslem a nakonec ochutime Knorr Marinddou mexickou.
Podévame na kukuri¢nych placickach s ledovym salatem. Pred podavanim masovou smés
prohrejeme.
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