Krakonosova krkovice

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 500 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Horcice plnotucna 3 1zice
- Sdjova omacka 3 lzice

- Sladkd paprika mletd 1 1zicka
. Zampiony 300 g

- Pérek 1 ks

- Olej 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Kmin mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krkovicku nakrajime na malé kousky, smichame je s nakrajenou cibuli, cesnekem, horcici, sdjovou
omackou a paprikou a nechame 30 minut odlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Zampiony nakrajime na platky a osmahneme je na oleji. Dochutime soli a kminem, pfidéme maso a
restujeme, dokud neni mékké. Nakonec pridame na kolecka nakrajeny pérek. Podavame s ryzi.



