Kachni stehna s jablecnoskoricovou omackou

Kategorie: Maso
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kachni stehna 4 ks

- rama culinesse 1 1zicka
- cibule 1 ks

- jabka 2 ks

. skorice 1 ks

- hotova jiska 2 Izice

. sul1ks

- jable¢na stava 400 ml

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pecici nadoby vlozime ociSténa a osolenda kachni stehna, podlijeme je troskou vody a v troubé
upeceme dozlatova.Vypek prelijeme na panev, priddme Ramu Culinesse, jemné nakrajenou cibuli,
jablka a vSe spole¢né orestujeme. Smés zalijeme jable¢nou stavou a podle potreby zahustime Knorr
Tmavou jiSkou. Nechdme spolecné projit varem, ochutime mletou skorici a podavame.
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