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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Rozinky 1 hrst

- Trtinovy rum 1 dl

- Vejce 2 ks

- Trtinovy cukr 100 g

- Zraly banan 1 ks

- Maslo + na vymazani 70 g
- Toastovy chleba 100 g

- Plnotucné mléko 2 dl

- Skorice 1 1zicka

- Horka ¢okolada 60 g

- Polohruba mouka 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Rozinky namocte do rumu. Formu vymazte maslem a troubu predehrejte na 160°C. Vyslehejte
Zloutky s cukrem a vmichejte rozmackany banan a rozpusténé maslo. Toastovy chleba nalamejte na
kousky, namazte do mléka a vyzdimejte. Vmichejte do smési s rozinkami, skorici , naldmanou
¢okoladou a moukou. Zapracujte snih z bilku. Nalijte do vymazané formy a pecte pri 160°C asi 30
minut. Vyjméte z trouby a po 5 minutach vyklopte. Zchladly kréjejte a podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

1 forma biskupského chlebicku



