Francouzske brambory IV

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Vejce 6 ks

- Paprikova klobéasa 200 g

- Sadlo na vymazani pekacku 100 g
- Anglicka slanina 100 g

- Hrasek 150 g

- Sl dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Zakysana smetana 200 g

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory ve slupce omyijte a uvaite je domékka. Scedte je, oloupejte a nakrajejte na platky. Ctyri
vejce uvarte natvrdo. Také je oloupejte a spole¢né s klobasou nakrajejte na kolecka.

Na dno zapékaci misy vymazané tukem vyloZzte platky slaniny a polovinu brambor. Pak pridejte
polovinu klobasy a hrasku. VSe osolte a opeprete. Do pekacku rozlozte platky vajec a zbylou slaninu.
Uzavrete dalsi vrstvou ze zbylych brambor, klobasy a hrasku. Tuto vrstvu opét osolte a opeprete.

Zapékejte pri 200°C asi 20 minut. Pak je zalijte osolenymi zbylymi vejci rozslehanymi ve smetané a
dopékejte dalSich 15 minut. Hotové je vyjméte z trouby a pod alobalem nechte ¢tvrt hodiny dojit.



