Chaluparsky bramborovy kotlik
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veproveé risky 1.2 kg

- olej 8 1zice

- brambory 800 g

. porek 400 g

- Zzampiény 600 g

- zelena paprika 4 ks

- smetana 400 ml

- chalupéarska omacka 4 baleni
- Cesnek 8 strouzek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové rizky nakrajime na kousky, opeceme na rozpaleném oleji. Vyndame je z panve a nechame v
teple.

Brambory oloupeme a pokrajime na kosticky. Pérek omyjeme, oloupeme a nakrajime na kolecka.
Zampiony ocistime a pokréajime téZ na mensi kousky. Papriku, omyjeme, odstranime jadérka a

nakrajime na malé kousky.

VSechnu zeleninu ddme do panve. Prilijeme 150 ml studené vody a 100 ml smetany na vareni.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vmichdme Knorr Fix Chaluparska omacka a za stalého michani dovedeme k varu. Nechame varit
zakryté cca 10 minut na slabém plameni. Do panve priddme pripravené maso a nechame prohrat v
omacce. Muzeme dochutit nadrobno nasekanym cesnekem.



