Hobovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- listkové tésto 1 ks

- Zzampiény 500 g

- olej 2 Izice

- veprova Sunka 150 g

. Zampionova omacka 1 balicek
- vejce 2 ks

. créme fraische 150 g

. petrzelka nasekana 2 Izice

- syr nasatrouhany 50 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

KolacCovou ¢i nizs$i dortovou formu (prumér 26 cm, vyska cca 3 cm) vylozime listovym téstem (dno i
bok).

Zampiony ocistime, pokrajime a podusime na rozpaleném domékka. Sunku pokrajime na kostky.
Zampiony i $unku poklademe na t&sto do formy.

Knorr Fix Zampionovéa omécka rozmichdme s vajicky, creme fraiche a petrzelkou a prelijeme smési
houby se Sunkou. Navrch posypeme strouhanym syrem. PeCeme v troubé predehraté na 200 stupnu


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cca 35 minut. Servirujeme teplé.



