Houbova panev se zelim
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Suroviny

Porce: 4

- zeli500 g

- houby 750 g

- anlicka slanina 100 g
- zeleninovy vyvar 300 ml
- hotova jiska 2 Izice

- cibule 2 ks

. svétlé pivo 3 1zice

- olivovy olej 2 1zice

- sul 1 ks

- bily pepr 1 ks

- kmin 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeli zbavime kostalu, nakrajime na nudlicky a opeceme na olivovém oleji ve velké panvi (nejlépe ve
woku). Priddme na kosticky nakrdjenou slaninu, na kolecka pokrajenou cibuli, na platky nakrajené
houby a spole¢né podusime. Zalijeme vyvarem, pivem a dale dusime. Nakonec vmichdme KNORR
Hotovou jiSku tmavou a kratce povarime. Dochutime soli, peprem a kminem. Podavame s
bramboracky.
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