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Suroviny

Porce: 3

- cibule 1 ks

- olej 2 Izice

- hrasek s mrkvi 250 g

- knorr zampionovy 1 balicek
- Sunka od kosti 100 g

- Spetka soli 1 ks

- petrzelka 1 svazek

- smetana ke Slehani 200 ml
- vejce 4 ks

. sul 1 Spetka

. pazitka 1 1zice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Cibuli oloupeme, pokrajime na kostky a opeceme na oleji. Houby ocistime, pokrajime a spolu se
zeleninou pridame k cibuli. Osolim a dusime, dokud nejsou vSechny ingredience mékké.

Knorr Fix Zampionova oméacka smichdme s 100 ml studené vody a 200 ml smetany, piilijeme k
houbové smési, za obCasného michani povarime 6-8 minut. Priddme Sunku pokrajenou na kosticky a
pokrajenou pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vajicka smichame se soli a ope¢eme na panvi 2-3 omelety. Na polovinu omelety navrS§ime smés a
prehneme druhou polovinou. Servirujeme ozdobené pazikou.



