Vyprostovaci polévka z kysaného zeli 1.
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Olej 1 Izice

- Jemné krajena mrkev 1 hrst
- Jemné krajeny celer 1 hrst

- Jemné krajena cibule 1 hrst
- Krdjeny cesnek 1 Izice

- Klobésa 1 ks

- Bobkové listky 2 ks

- Kysané zeli ( nejlépe z Moravy ) 1 kg
. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka
- Vyvar 1.51

- Petrzelové nat 1 hrst

- Olivovy olej 1 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na oleji poduste zeleninu a klobasu s bobkovym listem domékka, asi 10 minut. Pak pridejte zeli, sul,
pepr a vyvar a varte asi pul hodiny, aby se chuté propojily. Pred podavanim ozdobte petrzelkou a
pokapejte olivovym olejem.
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